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Comprendre et mettre en oeuvre votre démarche
HACCP

Lien :
https://innov-maroc.com/formation/comprendre-et-mettre-en-oeuvre-votre-demarche-haccp

® DUREE @ REFERENCE & CATEGORIE
3 jours (21h) QLA47 Normes Qualité

@© OBJECTIFS DE LA FORMATION

A l'issue de cette formation, vous serez capable de :

« Connaitre et comprendre le contenu du référentiel et son protocole d’audit
« Initier a la méthode HACCP et la mise en ceuvre du PMS
« Maitriser les conditions de réussite pour I'application de I'HACCP

« Concevoir des outils d'auto-contréle simples, faciles a mettre en ceuvre



¥ POUR QUI ?

« Collaborateurs d'entreprises de restauration collective
« Chefs cuisiniers, Cuisiniers
« Personnel de cuisine

« Responsable qualité






i= Programme détaillé

1 / Rappel de la réglementation sur les risques

e Arrété ministériel
e Note de service
e Reglements européens

e Paquet Hygiene.

2 / Rappels relatifs a la méthode HACCP

e Généralités
e Principes et étapes de la mise en place

e Le guide de bonnes pratiques d'hygiene adapté a I'établissement

3 / Méthodologie du bilan d'étape : les 5 étapes

e Situer : audit HACCP , reprendre les risques inhérents a chaque atelier avec la méthode des 5M
et identifier les régles logiques a adopter pour chacun

e Observer : a partir du résultat de I'audit , commenter

e Réfléchir:

e s'auto-analyser par rapport a l'existant

e identifier d'autres dangers , d'autres points critiques , des dysfonctionnements
e Agir:

e s'auto-mesurer et se corriger (limites, actions correctives)

e s'auto-surveiller et s'auto-contréler (surveillance et outils)

e Prouver:

e conserver des traces , manuel des procédures regroupant I'ensemble des documents
personnalisés a I'établissement



& Approche pédagogique

«” Support Ecrit et Projection

«” Exposés Interactifs, Podcasts et Vidéos

« Brainstorming et Jeux de Réle

« Mises en Situation pour faciliter I'assimilation

« Cas Pratiques et Labs inclus pour leur impact opérationnel

« Test de Validation des Acquis des Connaissances
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