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La Référence au Maroc pour la Formation et le Conseil

HACCP pour I'Industrie Agro-Alimentaire

Lien : https://innov-maroc.com/formation/haccp-pour-lindustrie-agro-alimentaire

O DUREE ® REFERENCE @ CATEGORIE
3 jours (21h) QLA46 Normes Qualité

© OBJECTIFS DE LA FORMATION

A l'issue de cette formation, vous serez capable de :
« Maitrisere la nouvelle approche réglementaire
« Utiliser la méthode comme un outil de progres et non comme une exigence réglementaire
« Connaitre les principes de la méthode HACCP

« Acquérir la méthodologie de mise en pratique des différentes étapes

& POUR QUI ?

« Chefs d'entreprise
« Managers des secteurs agro alimentaires

« Toutes personnes chargées de |'application de la méthode HACCP






i= Programme détaillé

1/ Les principes fondamentaux de I'HACCP

e Analyse des dangers

e Identification des points critiques pour la maitrise (CCP)
e Détermination des limites critiques

e Mise en place d'un systeme de surveillance des CCP

e Détermination des actions correctives

e Mise en place de procédures de vérification

e Documentation et tenue des registres

2 / Définition de la méthode HACCP sur site industriel

e Mieux comprendre la notion d'assurance qualité en hygiéne

e Savoir identifier les objectifs du HACCP pour mieux intégrer la méthode

3 / Les grands principes de la norme HACCP adapté a l'industrie agroalimentaire

Appréhender les pré-requis de la méthode HACCP

e Identifier les étapes de mise en place d'un systeme HACCP

e Etablir une équipe HACCP

e Décrire le produit et son utilisation prévue

e Etablir un diagramme de fabrication

e Vérifier le diagramme de fabrication

e Appliguer les 7 principes de la méthode HACCP sur site industriel

e Mesurer les étapes indispensables pour assurer le succes d'un programme HACCP

e Intégrer le contexte international dans sa démarche

4 / Implications des nouvelles réglementations dans le cadre de sa démarche HACCP



& Approche pédagogique

«” Support Ecrit et Projection

«” Exposés Interactifs, Podcasts et Vidéos

« Brainstorming et Jeux de Réle

« Mises en Situation pour faciliter I'assimilation

« Cas Pratiques et Labs inclus pour leur impact opérationnel

« Test de Validation des Acquis des Connaissances

f3 Prochaines dates programmées

)19 au 23 Nov. 2026 @ Distanciel

(413 au 15 Jan. 2027 Q Présentiel - Casablanca
910 au 12 Mars 2027 Q Présentiel - Casablanca
905 au 07 Mai 2027 Q Présentiel - Casablanca
(9 30 Juin au 02 Juil. 2027 Q Présentiel - Casablanca

g Autres dates possibles sur demande. Contactez-nous pour organiser une session intra-entreprise.

@ Réservation & Renseignements

L Téléphone : +212 522 247 210
& Email : contact@innov-maroc.com
@ Web : https//www.innov-maroc.com
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